Chochete vom 12.03.2020 - Tisch 2
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O Ris de Veau aux Noix (Kalbsmilken an Nusssauce)
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Sorbet au Champagne
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CLUB KOCHENDER MANNER Roti de cotelette de veau a la moutarde et au miel
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Assiette de fromages
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Dessert a la Christoph

Tarte flambée

Fiir 4 Personen Zubereitung

Zutaten
2 Stk. Flammenkuchenteig Ofen auf 240°C vorheizen.
200 g Lauch Lauch langs halbieren und in Imm diinne Streifen schneiden.
1 Becher Bibelikase Bibelikdse, Lauch und Krautersalz mischen.

Krautersalz Die Mischung auf dem Teig verteilen.
Ca. 10 Minuten im Ofen backen



