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CLUB KOCHENDER MANNER
4310 RHEINFELDEN

Dipsauce aus Krebsfleisch

Fiir 4 Personen

200
350

NFRPNFPEFEDN

kl.

8
8

TL.
EL.
TL.
TL.
kl.

Stk.

Tomate

Frischkase (z.B. Philadelphia)
Krebsfleisch (Dose od. Tiefkihl)
Alternative Crevetten
Tomatenpuree

Chilisauce

Zitronenschale abgerieben
Zitronensaft

Zwiebel

Frihlingszwiebeln in feine Ringe
Geschnitten

Salz und Pfeffer

Chochete vom 06.11.2014 — Tisch 1

Dipsauce aus Krebsfleisch
%k %k %k k

Soupe a l‘oignon
%k sk sk k

Lapin sauté au Riesling
%k 3k k%

Creme brlée a la fleur de sel

Tomaten schilen und enthduten, in feine Wiirfel schneiden.
Frischkdse mit allen Zutaten vermischen und gut wiirzen.
Mit den Tomatenwdirfeli und den Friihlingszwiebeln garnieren

Dazu serviert man fein geschnittenes, frisch getoastetes Brot.



