Chochete vom 03. Juni 2010 Tisch 2

<(/ O Téte de Moine mit Baumnuss-Pesto
6 2 skokoskeoskosk
O Waadtldandersuppe

seckokoskok

Eglifilets nach Waadtlander Art

skeskeskeskeosk
Gateau au raisiné

CLUB KOCHENDER MANNER
4310 RHEINFELDEN

Zutaten: Zubereitung:

Téte de Moine mit Baumnuss-Pesto

259 Baumnusskerne Baumnusskerne und Kerbel fein hacken und mit dem Salz in
2EL Kerbel einer kleinen Schiisseln mischen.
2 Prisen Salz Das Rapsol nach und nach darunter riihren.
5 EL Rapsol
1 Stk. Apfel, rotschalig Apfel waschen, entkernen und in 8 Schnitze schneiden,
8 Stk. Téte-de-Moine-Roset je eine Rosette mit einem Zahnstocher auf einen
ten Apfelschnitz stecken, mit Pesto betradufeln.
8 Stk. Zahnstocher

Mit wenig Kerbel garnieren und sofort servieren.
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