CLUB KOCHENDER MANNER
4310 RHEINFELDEN

Zutaten:

Biindner Carpaccio

200 g Biindnerfleisch sehr dinn
aufgeschnitten
1 Stk. kleine Zwiebel
2 EL Kapern
Pfeffer aus der
Mdahle
2 EL Zitronensaft
1TL Senf
100 g Parmesan oder
Sbrinz
2 EL Olivendl
1EL Balsamico

Chochete vom 04. September 2008 Tisch 3

Biindner Carpaccio
skkskoskok
Ziiri Gschnitzeltes mit Rosti

seskoksksk

Thurgauer Apfeltorte

Zubereitung:

Das Bilndnerfleisch auf vier Teller anrichten. Zwiebel in
dinne Ringe schneiden und mit den Kapern auf dem
Blindnerfleisch verteilen.

Olivendl, Zitronensaft und Senf verriihren und (ber das
Bindnerfleisch traufeln. Den Kase mit dem Kartoffelschaler
schneiden und dariiber verteilen. Mit einigen Umdrehungen
Pfeffer wiirzen. Toast und Butter dazu servieren.
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