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Fagiolini al Tonno
*****

Tomatensuppe
*****

Involtini e Risotto alla Milanese
*****

Pesche Ripiene

Zutaten: Zubereitung:

Tomatensuppe
Die Tomaten kurz ins kochende Wasser tauchen, dann die
Haut abziehen.

reifTomateng800

Die Zwiebeln schälen und würfeln. In dem Öl glasig braten.
Den Topf vom Herd nehmen. Wasser und die Tomaten
dazugeben und mit dem Schneidestab des Handmixers
pürieren.

Zwiebelng100
OlivenölEL2
Wasserdl1

Den Rotwein, den Gemüsebouillonwürfel, die Butter und alle
Kräuter hinzufügen, ebenso die geschälte durchgepresste
Knoblauchzehe.

RotweinEL2
GemüsebouillionWürfel1
ButterEL1

gehacktRosmarinTL1
gehacktThymianEL1
gehacktBasilikumEL1

KnoblauchzeheStk1

Die Suppe erwärmen aber nicht kochen! Mit Pfeffer Salz und
Pfeffer pikant abschmecken. Das Gurkenstück waschen und
in Streifen schneiden. Die Suppe in die Teller füllen, die
Gurkenstreifen darüber verteilen und einige Tropfen Olivenöl
beigeben.

SalzTL0.25
Pfeffer
Salatgurkeg100
Olivenöl
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