
Chochete vom 16. Oktober 2003 Tisch 3

Gegoren und Gerauchte Forellenfilets mit Rührei und Flatbrot
*****

Wildschweincarré in Blaubeersauce, Pilzen und Kartoffelstock mit 
Erbsen
*****

Sabayonne auf Moltenbeeren

Zutaten: Zubereitung:

Sabayonne auf Moltenbeeren

Eigelb  mit  Zucker  über  heissem  Wasserbad  rühren  bis  die
Sabayonne  fest  ist.  Beeren  in  Dessertschalen  verteilen  und
die  Sabayonne  darüber  giessen.

Moltenbeereng400
EigelbStk5
ZuckerEL3.5
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