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CLUB KOCHENDER MANNER
4310 RHEINFELDEN

Zutaten:

Proseco und Bruschetta

8 Stk Brotscheiben

2 Stk Tomaten
Oregano
Salz
Pfeffer

2 Stk Knoblauchzehen

Olivenol
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frisch od. getrocknet

aus der Muhle

Chochete vom 14. August 2003 Tisch 1

Proseco und Bruschetta
skokskk ok

Peperoni mit Thunfischfillung
skskeskskosk
Bohnensalat mit Entenbrust
skskesksksk

Geflllte Pfirsiche

Zubereitung:

Brotscheiben im Backofen bei 180°C anrdsten.

Tomaten Uberbrihen, enthauten und entkernen.
Fruchtfleisch wirfeln und mit Oregano mischen. Mit Salz und
frisch gemahlenem Pfeffer wiirzen.

Knoblauchzehen schalen und halbieren. Das gerdstete Brot
damit einreiben und Olivedl dartber traufeln.
Tomatenfruchtfleisch auftragen und sofort servieren.
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