Chochete vom 03. April 2003 Tisch 4

Amuse Buche mit Lachs

*kkk*x

Konigscrevetten an Knoblauchsauce mit Wildreis
*kkk*k

Seeteufelmedaillon an Noilly Prat Sauce, Gemusenudeln, Broccoli

*kkk*x

Crepes mit exotischen Friichten und Vanilleglace

*kkkx

Weichkéase garniert mit Olivenbrot dazu Malvosie

CLUB KOCHENDER MANNER
4310 RHEINFELDEN

Zutaten:

Zubereitung:

Weichkése garniert mit Olivenbrot dazu Malvosie

150 g
50 g
50 g

1 Stk
2 Stk
200 g

5dl

Weichkase Kase zerteilen und mit Birne, Trauben und Baumnissen
Trauben weiss anrichten. Das Olivenbrot dazulegen. Pfeffer und Kiimmel nach
Trauben rot belieben.

Birne

Baumnisse

Olivenbrot

Pfeffer, Kimmel

Malvosie Als Getrank dazu servieren.
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