
Zutaten:

Chochete vom 05. September 2002 Tisch 3

Zubereitung:

Luzerner Fastesuppe
☺☺☺

Lozärner Chügelipaschtete
☺☺☺

Meggener Feigen

Meggener Feigen

in  Flambierpfanne  (Teflonpfanne)  karamelisieren.ZuckerEL3
ButterEL1

ablöschen,  auflösen
zugeben.  Falls  zu  dick,  etwas  Wasser  zugeben.

Wasserdl1
SaftZitroneStk1
geriebenMandelng60

in  die  Sauce  legen,  bei  kleinem  Feuer  2-3  Minuten,  unter
sorgfältigem  Wenden,  köcheln  lassen.

grüne, Sternförmig 
einschneiden

FeigenStk4

Sauce  stark  erhitzen,  Spirituosen  beigeben  und  flambieren.
Feigen  nappieren.

Grand Marniercl4
Cognaccl2

dazu  anrichtenVanilleglaceKugel4
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