CLUB KOCHENDER MANNER
4310 RHEINFELDEN

Zutaten:

Riebli-Clace

50 g Riebli

50 g Zucker

0.2 dl Rahm
1 Kl Zitronensaft
1dl Rahm

4 Stk. Kirschen
9 Stk. Pfefferminzblatter

fein gerieben
(Bircherraffel)

rot, aus dem Glas
Garnitur

Chochete vom 06. September 2001 Tisch 4

Blattsalate mit Speck-Roquefort-Wurfeln
Topinamburchips an Honig-Vinaigrette
©00
Entenbrust mit Pilzragout und Feuillete
©00
Ruebli-Clace

Zubereitung:

Zutaten im Mixer purieren.

Rahm crémig schlagen und sorgfaltig daruntermischen.
Die Créme mindestens 2 Stunden tiefkuhlen.

Garnitur
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